BODEGAS EJEMPLARES CORTIJO LOS AGUILARES

Vinos con cuerpo y alma

De rojo y albero, la cava alude al tépico taurino de Ronda.
Sobre ella, el estanque es mas que un regalo para la vista,
preserva ademas las barricas en la temperatura y humedad
ideal. Ese sabio y elegante juego es la forma de hacer de esta
casa, que ha merecido la Medalla de Oro del Mondial 09 de
Pinot Noir frente a los Borgohas mas incontestables.

pocos kilometros de Ronda, del afilado corte que a través de los siglos
protegié su historia, la de los vencedores, un caminillo ameno, blanco
en estio, anegado y espejeante en este himedo y raro invierno, condu-
ce a un paraiso.
Lo que fuera un cortijo ruinoso se ha transformado en manos de los Itarte en
un exquisito refugio donde crecen mimadas las uvas mas dificiles y donde
engordan, ahitos de bellotas, los cerdos ibéricos mas selectos.
La familia lleg6 en 1998, con los ojos y el alma llenos de ese verde jugoso que
pinta el paisaje de Euskadi, pero esta agreste serrania andaluza salpicada de
encinas, roja de arcillas les robo el corazén con las argucias y la violencia de
los legendarios bandoleros de la region, esos de los que Ronda conserva
memoria en un origina[ museo.
Por entonces ya otros precursores estaban desempolvando el recuerdo de
vinos memorables que, siglos ha, y desde mucho antes de la fama de los vinos
generosos, dejaron huella en el comercio del Imperio Romano o en las pagi-
nas de Ford, Dumas, Poe o Shakespeare. Esa misma era su bisqueda, en Los
Aguilares, donde el hallazgo ha cubierto con creces las expectativas con la
guinda de la reciente Medalla de Oro en el concurso mas dificil y con el vino
mas dificil, el Pinot Noir.

Entre mar y monte, sol y viento

Cortijo Los Aguilares se sitia a mas de 900 metros de altitud, apenas a 30
kilometros del Mediterrineo, de Marbella, y rodeado por las Sierras de
Grazalema y Las Nieves, lo que le confiere un microclima muy especial. Son
unas magpnificas y agrestes 800 hectareas que ya en la época drabe, se dedica-
ban al cultivo de la vid, olivo y cereal. Ahora, la plantacion de viiiedo del ano

1998 -Tempranillo, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Syrah y Pino
Noir- ocupa 18 hectdreas, y el resto es basicamente encinar y monte bajo
donde retoza el cerdo ibérico.

El suelo es arcilloso, con abundante canto rodado, que se comporta comg
una esponja con las lluvias primaverales y permite a la cepa vegetar co
comodidad, incluso en los meses mas secos. La altura, la sanidad de tierra

aire y la filosofia ecolégica de Produccion Integrada minimiza los tratamien
tos, evitando el uso de herbicidas y otros fitosanitarios y aplicando un estric:
to control de la vifia con métodos manuales: poda en verdf; y aclareo de raci:
mos, todo para conseguir la maxima expresion del terruno en el vino.

Cada paso, cada detalle

Ese mimo artesanal, esa paz que transmite una espléndida y respetada natu
raleza se reproduce en la casona, en la divertida, caprichosa y entranable capi:
lla y, por supuesto, dentro de la bodega, donde a las 6rdenes de una endlogs
entusiasta como Bibi Garcia la gnvedgad impone su ley y colabora para evitas
bombeos que fuercen el movimiento de uva, pasta o vino.

Depositos pequenos para diferenciar variedades y parcelitas; cimara de guar
da de la uva tras la vendimia manual, mesa de seleccion estricta, fermentacio
nesa baja temperatura para preservar los aromas y una ingeninsa climatiza
cion en una galeria subterrinea, bajo un estanque artificial -donde flotar
inmutables patos de madera- construido para mantener las barricas a tempe:
ratura y humedad practicamente inalterables durante todo el ano. La sala de
barricas se puebla exclusivamente de roble francés de distintos tostados que
s6lo se dedican a mecer sus vinos durante sus primeros tres aios de vida.
Un proceso detallista, impecable, que se traduce en la elegancia y la persona
lidad de cada vino, de unos frutales y limpios rosados que combinan una vita
Merlot, una mineral Petit Verdot, con Pinot Noir y Tempranillo; el seric
tinto que retine con sabio equilibrio Tempranillo, Merlot y Petit Verdot, e
goloso Pago El Espino, al que se suma una base de Cabernet Sauvignon, y es
osado monovarietal de Pinot Noir, una variedad complicada de elaborar qu
aqui, después de nueve meses de barrica, ha llegado al culmen de la comple:
jidad, las sugerencias y, a fin de cuentas, el placer.
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