VELETA CHARDONNAY
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LA, GRARATA

VELETA BRUT ROSADO
ESPUMOSO BRUT.

GRADOS ALCOHOLICOS: 12°

0,75 LITROS: 5,5 EUROS.

DOMINIO DE BUENAVISTA, S.L.
958.76.72.54

Ya no es una novedad hablar de es-
pumosos andaluces. Ahora se am-
plia la oferta con este curioso y fres-
co rosado, en la linea de otros fora-
neos muy de moda y a los que poco
tiene que envidiar. Es de color rosa-
do limpio, con una burbuja muy fina
y homogénea. Nariz muy fresca, con
fresas y toques de citricos golosos.
Fondo floral. En boca es muy sabro-
50, de nuevo fresco y frutal, muy vi-
vo. Final largo en el que se combi-
nan recuerdos florales y de frutos
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BLANCO.

GRADOS ALCOHOLICOS: 13.5°

0,75 LITROS: 4 EUROS.

DOMINIO DE BUENAVISTA, S.L.
958.76.72.54

La empresa bodeguera Dominio de
Buenavista mima sus cepas de |a
reina de las blancas (la chardonnay)
para elaborar un blanco que, aunque
es joven, tambien es bastante serio
al mismo tiempo. Su vinificacion se
remata con un paso por barrica que
potencia sus cualidades. Es de color
amarillo intenso con reflejos dora-
dos. Nariz potente con notas de fruta
blanca muy madura, como el melon,
y toques exoticos como los de la pa-
paya. Recuerdos ahumados. En bo-
ca resulta muy untuoso y envolven-
te, fresco y con un amable paso de
boca.
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SCHATZ ROSADO 2004
ROSADO.

GRADOS ALCOHOLICOS: 12,5

0,75 LITROS: 24 EUROS.

FEDERICO SCHATZ - 952.871.313
El veterano Federico Schatz sigue la
costumbre de sacar al mercado sus
vinos cuando €l estima que ha lle-
gado el momento. Por eso, solo los
comercializa cuando estan como a
el le gustan, asumiendo su respon-
sabilidad de profesional comprome-
tido frente al consumidor. Este rosa-
do se elabora con uva muskattro-
llinger y se cria durante cinco me-
ses sobre sus lias con ese ritual que
tanto ayuda al vino como es el ba-
tonnage. Aromas frescos de cere-
zas, rosas y mermelada de frutos
del bosque, con toque de humo. En
boca es fresco, con acidez rica y un
buen equilibro entre fruta y madera.
Mucha estructura. Final largo con
algun apunte de compota,

LOS FRUTALES 2006

ROSADO.

GRADOS ALCOHOLICOS: 12,5°

0,75 LITROS:; 12 EUROS.

J. FERNANDEZ - 951.166.043

Este nuevo rosado de Los Frutales
sale de las manos del inquieto eno-
logo sevillano Pablo Ortigueira. En-
samblaje de merlot y syrah, cuyos
mostos han fermentado en barricas
de roble francés con una posterior
crianza y reposo sobre sus lias. A la
vista es de color rosa brillante con
reflejos dorados. En nariz encontra-
mos aromas de vainilla y pasteleria,
con el tradicional fondo de fresas.
Recuerdos de cascaras de platano y
melocoton. Sensaciones frescas y
limpias, En boca es goloso y envol-
vente. Buena acidez frutal. Entrada
seca y curiosa que evoluciona hacia
un final dulce. Fresco.

MUNANA 2 CEPAS 2005
TINTO CRIANZA.

GRADOS ALCOHOLICOS: 14°

0,75 LITROS: 10,20 EUROS.
MURANA - 958.57.11.36

Clasica combinacion de varietales
tempranillo y cabernet sauvignon,
con una crianza de doce meses en
barrica de roble francés. Intenso co-
lor rojo cereza, bien cubierto. Nariz
muy frutal, golosa, con aportes de
frambuesas y ciruelas negras muy
maduras. De fondo, un toque animal
y cueros. En boca es potente, sabro-
s0 y con buen equilibrio. De nuevo,
fruta roja con toques de vainilla y
canela.

MUNANA 3 CEPAS 2005
TINTO CON CRIANZA.

GRADOS ALCOHOLICOS: 14,5°

0,75 LITROS:; 10,60 EUROS.
MUNANA - 958.57.11.36
Ensamblaje de tres reinas francesas
(syrah, cabernet sauvignon y merlot)
que demuestran en este gran vino
su perfecta adaptacion a las tierras
andaluzas. En su elaboracion juega
también una combinacion de made-
ras de roble francés y americano (al
50%) en las barricas donde ha repo-
sado durante doce meses. Color rojo
cereza intenso, En nariz, frutillas del
bosque muy maduras con notas de
tabaco y pimienta en segundo pla-
no. En boca es muy amable, potente
y con buena estructura, donde su al-
ta graduacion (14,5° no es la prota-
gonista. Notas de frutas rojas madu-
ras con recuerdos balsamicos y de
maderas nobles.
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LOS AGUILARES

ROSADO

2006

LOS AGUILARES 2006
ROSADO.

GRADOS ALCOHOLICOS: 14°

0,75 LITROS: 8 EUROS.

CORTIJO LOS AGUIJARES
952.874.457

Esta bodega nos tiene acostumbra-
dos a vinos de suma elegancia, pero
en este rosado el terrufio ha tomado
ventaja, con mas estructura que los
de su encaste. Es una mezcla a par-
tes iguales de merlot, tempranillo y
la particular pinot noir de esta finca.
Nada de madera, elaboracion tradi-
cional, frescura y juventud, Color ro-
sa con notas rojizas. En nariz, deli-
cadeza, fresa, pera y limpio. En boca
es una bomba: uvas en aguardiente,
bombon de licor, pera limonera y un
final largo para su tipo.

LOS BUJEOS 2006

ROSADO

GRADOS ALCOHOLICOS: 13°

0,75 LITROS: 4 EUROS.

LOS BUJEOS - 952.161.170

La llegada del endlogo chileno Ro-
drigo Nieme a la bodega de Manuel
Maria Lopez auguraba cierta chispa
al enforno. Hemos tenido que espe-
rar, pero ya podemos beber algo ex-
traido de su cabeza, o quiza del co-
razon, Un puro syrah, la mitad fer-
mentado en roble francés y la ofra
en acero, reposando con sus lias y
dejandole un punto de azticar resi-
dual y un toque picante de carbdni-
co. Lo dicho, un vino muy diferente y
divertido. Color rosa palido. En nariz
es goloso, con aromas de algodan
de azucar, melocoton y melon ma-
duro. De fondo, fresas, gominolas y
notas lacteas, como de yogurt. En
boca, chispeante, con entrada dul-
zona, amplio y ligero.

LOS BUIECS




